Jetzt Vitamine tanken.......

Eggensteiner Feldsalat mit Speckstreifen und Croutons €

Blattsalate mit gebratene Wildlachs- und Zanderstreifen €

Fitnesssalat mit Rote Beete, Wildkrauter und gratinierter Ziegenkdse @ €

- wahlweise mit gebratenen Garnelenschwanze (3 St.) €
Vitaminsalat mit gerésteten Kiirbiskernen und Sprossen ® €
Salat ,Mediterran“ mit Mozzarellasticks, gefiillten Jalapefios, \%, €

Schafskase, grofde Oliven und Balsamicodressing

Crispy-Chicken-Bowl mit Blattsalaten, Kartoffelsalat und Triiffelmayo €

Vorspeisen vom Land, Fluss und Meer (mehr)

Vorspeisenteller ,Im Hopfengarten®“ €
(Muscheln, Garnelen, gerducherter Fisch und Knoblauchbrot) (fiir 2 Personen) €
Mozzarella di Buffallo aus Kampanien auf Rucola-Beet, Kirschtomaten €
und extravecchio Aceto di Balsamico

Miesmuscheln in Weifdwein- oder Tomatensauce €
und ofenfrisches Baguette (1kg im Keramiktopf serviert)
Kleines Asia-Kérbchen mit gebackenen Meeresfriichten €
und Chilisauce (fiir 2 Personen) €
Unsere hausgemachte Bouillabaisse aus Krustentieren mit reicher Einlage €

von Fisch und Meeresfriichten, dazu Knoblauchbrot

(Terrine fiir 2 Pers.) €

Kiirbiscremesiippchen mit Kokosmilch und Ingwer €
Garnelenspief gegrillt mit Aioli, Limette und Knoblauchbrot €
Duo von gerduchertem und gebeiztem Wildwasserlachs €

an Salatbouquet und Dill-Senf-Sauce

Gegrillte Champignons mit viel Krauter, Knoblauch und €

4 : —
gerostetem Weifsbrot ()

Gebackener Schafskiase mit Strauchtomaten, Baguette und €

Kréauter-Knoblauchdip ()

Garnelen ,provencial“ mit Wildkrauter, Olivendél, Knoblauch €

und Peperoni

Unsere legenddren Triiffelpommes

Liebe Gaste, wir nehmen jegliche Allergien oder
Unvertraglichkeiten Ihrerseits sehr ernst.
Bitte teilen Sie uns diese bei der Bestellung mit.

- we love it -

€
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Vegetarische Gerichte \\f/
Hauptginge mit diesem Zeichen
auch vegetarisch moéglich
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Atlantik-Tropenzungenfilet gebraten mit Steinpilzen € 34,90
und hausgemachtem Kartoffelgratin

Fischvariation auf feinen Nudeln mit Wildwasserlachs-, € 31,90
Zander-, Steinbeifderfilet und Marktgemiise -auch vegetarisch erhaltlich- (% € 19,90
Knoblauchspaghetti mit Medaillons von Seeteufel, Jakobsmuscheln € 32,90
und argentinische Wildwassergarnele  -bestever- -
Rotbarschfilet ,mal asiatisch” auf gefiillten Nudelsidckchen mit € 30,90
roter Currysauce und Kokosmilch (vorsicht scharf) -auch vegetarisch erhaltlich- ) € 19,90
Peterfischfilet auf Mandaras-Currysof3e, rosa Pfeffer und Basmatireis € 31,90
Duo vom Papageienfischfilet und Garnelenspief3 auf € 30,90
griinen Nudeln, Grilltomaten und Limonensauce -auch vegetarisch erhltlich- ¢ € 19,90
Seemannsteller mit Atlantik-Tropenzungenstreifen, Garnelenspiefs, € 31,90
tiberbackene Tiefseemuscheln und Petersilienkartoffeln
Zanderfilet ,Miillerin Art“ mit Petersilienkartoffeln € 21,90
(natiirlich bekommen Sie unser Atlantik-Tropenzungenfilet auch als ,Miillerin Art“) € 22,90
Schwarzes Heilbuttfilet mit frischem Salbei im Speckmantel € 31,90
und Rucola-Gnocchi -auch vegetarisch erhiltlich- 4% € 19,90
Vom Grill:
Barramundi Filet mit einer Paprika-Chilisauce an Salatgarnitur € 23,90
Lachssteak mit Salatgarnitur und hausgemachter Krauterbutter € 24,90
-schottischer Wildwasserlachs 1A quality-
Seeteufelmedaillons "Provencial” auf mediterranem Gemise € 24,90
Auswahl von Edelfischen mit Garnelen und Aioli € 24,90
Gebackene Fische: mit Zitrone und Remoulade anf Wunsch erhililichs
Zanderfilet € 18,90 - Individuelle Gerichte
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Atlantik-Tropenzungenfilet € 19,90 e L e T

- Kindermeniis

und dazu empfehlen wir Thnen: Preisiinderungen vorbehalten

Salatteller € 7,90

Salatteller mit Kartoffelsalat € 8,90 Marktgemiise € 8,90
Petersilienkartoffeln, Reis, Kartoffelsalat € 5,90 Sufdkartoffel-Pommes € 6,90
Waffelkartoffeln, Kartoffelgratin, € 5,90 Triffelmayo € 3,90

Pommes Frites oder Kartoffelrosti

Baguette oder Knoblauchbrot € 3,50 Imperial Kaviar 50g Dose € 180.-
Austern Fine de Clair St. € 4,90

Hummer auf Vorbestellung € 99.-

do you love Champagne?

Bitte beachten Sie unser Tagesangebot auf der Tafel



